Nu er det brombaar-sason

Her er en let opskrift pa en brombaertzerte.

Bund: 200 gr mel, 250 gr margarine eller smgr, 100 gr melis
og 1 aeggeblomme zltes sammen. 2/3 af dejen bruges til
bunden og 1/3 til flet.

Fyld: 3-400 gr brombaer
Bages ved 200 gr. i alm oven i ca. 20 minutter.
Serveres med flgdeskum eller creme fraiche.

Velbekomme!
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